
ASIAN STYLE SEAFOOD

Gewokte kreeft met gember en lente-ui
STIR-FRIED LOBSTER DAILY PRICE

Gewokte coquilles en garnalen groene met asperges
SCALLOP & PRAWNS WITH ASPARAGUS ��

Roergebakken typhoonkrab met gedroogd knoflook en chili
CRAB IN DRIED GARLIC & CHILI ��

Gewokte mosselen met zwartebonensaus
BLACK BEAN MUSSELS ��

Grote garnalen met chili in lichte sojasaus
CHILI PRAWNS ��

Gestoomde zeebaars op een bedje van sojasaus
STEAMED SEABASS ����� Gr

SCALLOP WITH GLASS NOODLES �.�Per piece
Gestoomde coquille met vermicelli en knoflook

Gestoomde kreeft met vermicelli, knoflook en lente-ui
STEAMED LOBSTER ��

BLACK BEAN OYSTER �Per piece
Gestoomde oester met zwarte bonensaus

RYO’S EXPERIENCE

SHARED DINING URAMAKI MIX ���� Pieces
���� Pieces
���� Pieces

��SUSHI & SASHIMI MORIAWASE
�� Uramaki | � Sashimi | � Hosomaki | � Nigiri 

Selectie van uramaki sushi

Gewokte ossenhaas in zwartebonensaus
BLACK BEAN BEEF ��.�

TRADITIONAL CANTONESE CUISINE

Langzaam gegaarde short rib met zwarte pepersaus
SHORTRIB IN BLACK PEPPERSAUCE ��.�

GINGER CHICKEN ��
Gewokte kip met gember en lente-ui

Gewokte ossenhaas met groene asperges
BEEF ASPARAGUS ��.�

Krokante kip met paprika in zoetzure saus 
SWEET & SOUR CHICKEN ��

CHICKEN IN GON BOA SAUCE ��
Gewokte kip met pinda’s in Gon Boa-saus

VEGETARIAN

Gewokte Chinese groenten in zoet-pikante saus metcashew noten
SWEET & SPICY CHINESE VEGETABLES ��

Gewokte haricot verts in lichte sojasaus
GREENBEANS IN LIGHT SOY SAUCE ��.�

Gewokte Chinese seizoensgroenten
CHINESE SEASONAL VEGETABLES ��

Japanse rijstcakejes gevuld met ijs, geserveerd metfruit en slagroom
MOCHI �.�

DESSERT

Japanse cheesecake met fruit en slagroom
JAPANESE CHEESECAKE ��.�

Krab | Zalmtartaar | Tempura garnalen | Yuzu mayonaise Komkommer | Avocado

Ebi fry | Kogelbief | Teriyaki | Truffelmayonaise | SesamAvocado | Bieslook

Black Tiger garnaal | Unagi paling | Unagi saus | SesamAvocado

Tonijntartaar | Tonijn nigiri | Korean red miso saus | Togarashi Lente-ui | Komkommer
SPICY TUNA ROLL ��

Peking eend | Hoisinsaus | Soja vel | Wasabi mayonaiseKomkommer | Lente-ui
PEKING DUCK ROLL ��

DRAGON ROLL ��

SUSHI

FUSION EBI TEMPURA ROLL �� CALIFORNIA ROLL ��
Krab | Rode tobiko | Avocado | Wasabi mayonaise Komkommer
SALMON TORCH ROLL ��
Zalm | Tanuki | Kataifi | Teriyaki | Wasabi mayonaiseKomkommer | Avocado | Sesam

SURF & TURF ROLL ��

Dagelijks samengesteld door de sushi chefSPECIAL OF THE DAY DAILY PRICE

HOSOMAKI ��
Sake | Kappa | Avocado | Tuna

Choice of

VEGETARIAN ROLL ��
Beschikbaar op verzoek

FRESH KIZAMI WASABI �

Japanse Kagoshima Wagyu | Black tiger garnaal Kaviaar | Teriyaki | Avocado | Lente-ui
JAPANESE A� WAGYU ROLL ��
WAGYU

JAPANESE A� WAGYU NIGIRI ��� Pieces
Japanse Kagoshima Wagyu nigiri

Bluefin Chu-Toro tonijn | Soft shell krab | Kimchi 
BLUEFIN TUNA ROLL ��

TORO

��BLUEFIN TUNA NIGIRI � Pieces
Bluefin Chu-Toro tonijn nigiri

��TORO SASHIMI � Pieces
Verse Bluefin Chu-Toro tonijn sashimi

When available

BITES & EXTRA

�LAMB RACK Per piece
Lamsrack met paprika

��SELECTION OF DIMSUM � Pieces
Variatie aan gestoomde dumplings

GILLARDEAU �Per piece

BEEF TATAKI ��
Plakjes biefstuk geserveerd met wasabi dressing

��DYNAMITE SHRIMPS � PiecesKrokante garnalen met kimchi mayo
��YAKITORI CHICKEN � Pieces

Spiesjes van kip
��CHICKEN GYOZA � Pieces

Handgemaakte kip gyoza’s met groenten
SALT & PEPER SQUID ��
Gefrituurde inktvis met zout en peper

SPRING ROLLS �.�� Pieces
Gefrituurde loempia’s

KARAAGE CHICKEN ��
Krokante kip met knoflook, peper en zout

EDAMAME �
Gezouten sojaboontjes
WAKAME SALAD �
Salade met gemarineerd zeewier en sesam

STEAMED WHITE RICE �
FRIED RICE �

SASHIMI � Pieces
SALMON ��

HAMACHI ��
Yellowtail

TUNA ��
Tonijn

��SASHIMI BOWL OMAKASE � Pieces
���� Pieces

Zalm

NIGIRI � Pieces
HAMACHI ��
Yellowtail
ABURI SALMON ��
Geflambeerde zalmbuik
TUNA �
Tonijn
SALMON �
Zalm
UNAGI EEL �
Unagi paling


